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WELCOME DEL NOSTRO CHEF
CHEF’'S WELCOME

——

CARPACCIO DI RICCIOLA CON MANDARINO, PEPE ROSA,
SFERE DI GIN LEMON E CAVIALE GIAVERI SIBERIAN CLASSIC
AMBERJACK CARPACCIO WITH TANGERINE, PINK PEPPER,
GIN & LEMON SPHERES AND GIAVERI SIBERIAN CLASSIC CAVIAR

ASTICE TIEPIDO ALLA CATALANA
CATALAN-STYLE LOBSTER

CAPESANTE CON FINFERLI, CREMA DI FUNGHI E NOCCIOLE E ARIA DI PREZZEMOLO

SCALLOPS WITH CHANTERELLES, MUSHROOMS AND HAZELNUT CREAM AND PARSLEY FOAM

BOTTONI DI PATATE E RICCI CON BURRO ACIDO ALLO CHAMPAGNE

RAVIOLI FILLED WITH POTATOES AND SEA URCHIN WITH CHAMPAGNE FLAVOURED SOUR BUTTER

RISOTTO CON BUFALA, CRUDO DI GAMBERO ROSSO E SALICORNIA
RISOTTO WITH BUFALA, RAW RED PRAWN AND SAMPHIRE

ROMBO, ERBE MEDITERRANEE, BROCCOLETTI E CAVIALE GOLDEN STERLET
TURBOT, MEDITERRANEAN HERBS, BROCCOLI RAPE AND GOLDEN STERLET CAVIAR

SORBETTO MAISON

GRAN BUFFET DE PATISSERIES
GRAND PASTRY BUFFET

€ 300 PER PERSONA
BEVANDE ESCLUSE

DRINKS NOT INCLUDED




